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	給食ひとくちメモ
	を　いただきました！
	　行方市は、鉾田市の隣に位置し、霞ケ浦と北浦の２つの大きな湖に囲まれた水はけのよい土地で、米やさつまいも、セリ、水菜、れんこん…など、６０品目以上のおいしい農産物が作られています。
	　行方市の「なめがた米こバウムクーヘン」さんでは地域のおいしい食材を使ったバウムクーヘンが作られています。行方市のおいしい
	コシヒカリから作られる米粉と小美玉市の濃厚でコクのあるたまご、さらに、行方市のさつまいもやれんこん、鉾田市の小松菜やトマト、メロンなど、素材にこだわった、しっとりふわふわな食感のバウムクーヘンが作られています。
	１０月７日（水）に
	「バウムクーヘン贈呈式」が行われました。

	「地場産物を使ったバウムクーヘンのおいしさを知って、
	たくさん食べてもらいたい」という思いから、給食用の
	ミニバウムを無償でいただきました！
	感謝の気持ちでいただきましょう！


